
Disponemos de carta de alergenos.
We have an allergen menu.

ES / EN

*Suplemento cliente hotel con MP 22€
*HB hotel guest supplement 22€

Bebidas no incluidas
Drinks not included

Impuestos incluidos
Taxes included

Por persona
Per person

Mesa completa
Full table

48€
Andorra a Taula 

Del 8 al 30 de noviembre - 2025

Escudella de congrio con espuma de picada y crujiente de arroz
Conger stew with mortar sauce foam and crispy rice

Carpaccio de cecina de potro con higos, queso torm y 
pipas de calabaza garrapiñadas

Foal cecina carpaccio with figs, torm cheese and 
caramelized pumpkin seeds

Arroz de boletus con escalopa de foie
Rice with porcini mushrooms and pan-seared foie gras

Raya con pimiento asado, escabeche y “migas del pastor”
Roasted skate wing with pepper, vinegar marinade and ‘migas del pastor’ 

(traditional breadcrumbs)

Manitas de cerdo rellenas de langostinos con setas
Pork trotters stuffed with prawns and mushrooms

Crujiente de chocolate negro con praliné de avellana y volcán de chocolate blanco
Dark chocolate crunch with hazelnut praline and white chocolate volcano


