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A G U H P H L O M F K E J S
NOTRE MENU

Pour ouvrir l'appétit ou à partager

Santoña anchois 00 (u.) X

Guilde (u.) X

Anchois marinés au vinaigre au “pico de gallo” (5u.) X X X

Moules marinés maison X X X

Dés de saumon fumé marinés (5u.) X

Salade russe au bonite et aux câpres de capucine X X

Les "bravas" de l'Isard  X X

Croquettes au jambon, aux cèpes ou de tête et pied de veau 

(4u)
X X X

Beignets de morue avec miel "Autèntic" d'Andorre (5 pcs)

Mi-cuit de foie gras avec gelée de muscat et toasts X X X

Fromage boule d’Andorre chaud avec toasts et confiture 

d’oignon

Assortiment de fromages, coing et noix X X X

Table de charcuterie Ransol de Cal Jordi X X

Jambon ibérique de bellota 5J tranché à la main (50 g) X

Jambon ibérique de bellota 5J tranché à la main (100 g) X

Pain cristal avec tomate X

Entrées
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A G U H P H L O M F K E J S
Escudella andorrane

Crème de thym au foie gras et œuf poché bio 1900 x x X

Esqueixada de morue avec purée de poivrons et sphérification 

d'olive
X X X

Petits légumes vapeur avec œuf poché bio 1900 X

Notre version du "trinxat" de chou et de pomme de terre aux 

lardons

Escargots mijotés à l’andorrane X X X

Artichauts confits avec sauce hollandaise, jus de viande et 

palourdes galiciennes
X X X X X

Asperges blanches, asperges vertes, noix de Saint-Jacques et 

saucisse de Ransol
X X

Petits pois étuvés aux kokotxas de morue X X X

Riz et pâtes

Pâtes fraîches avec sauce de crabe de rivière X X

Cannellonis rôtis XL à la béchamel truffée X X X X X

Fideuà en cocotte avec côtes de porc X X X X

Riz aux champignons et foie gras X X

Riz au bouillon national de homard bleu (min 2 pers.) X X

Eaux salées et eaux douces
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A G U H P H L O M F K E J S
Mille-feuille de truite de rivière au jambon et son consommé, 

avec purée d'ail rôti
X X

Tentacule de poulpe avec joue de porc ibérique et panais X

Morue à l'andorrane X X X X X

Poisson du marché à la saint-sébastien

Viandes km0

Steak tartare façon Isard, préparé à table X X X

Notre fricandó aux morilles séchées et croustillant d’aubergine

Perdreau en vinaigrette X X X

Épaule d'agneau de lait caramélisée aux échalotes X X X

Filet Wellington avec sauces foie et béarnaise  (min 2 pers.) - 

45' de préparation
X X X X

Four à braise “Josper”

Calamar de ligne avec purée de potimarron et gingembre X

Burger Wagyu farci au fromage fumé avec oignons 

croustillants, chips de pommes de terre et sauce au foie gras
X X X

Filet de porc ibérique

Magret de canard

Côtelettes et côtes d'agneau d'Aragon
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A G U H P H L O M F K E J S
Faux-filet de vache des Pyrénées

Garnitures

Salade verte, parmentier truffé, poivrons del piquillo ou frites 

maison

ENTRE HEURES

Pour ouvrir l'appétit

Chips de pomme de terre

Assortiment d'olives

Amandes salées X

Anchois Santoña 00 (u) X

Seitons au vinaigre avec "pico de gallo" X X X

Gilda (u.) X

Moules marinées maison X X X

Cubes de saumon fumé marinés X

Foie gras mi-cuit à la gelée de muscat (60gr) X X X

Mini saucisses sèches

Assortiment de fromages aux coings et noix 1/2 portion X X X

Assortiment de fromages aux coings et noix de race 1 portion X X X

Table de charcuterie Ransol de Cal Jordi
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A G U H P H L O M F K E J S

Jambon ibérique 5J nourri aux glands, coupé à la main (50 g) X

Jambon ibérique 5J nourri aux glands, coupé à la main (100 g) X

Pain de verre à la tomate suspendue X

Doux

Notre cheesecake X X X

Brownie à l'Isard X X

Truffes glacées au chocolat noir 70 % cacao Grand Cru d'Oriol 

Balaguer

Yaourt nature avec confiture de fraises ou d'abricots X

Assiette de fruits naturels

Glaces Sandro Desi X

PETITS PLAERS

Crème de thym au foie gras X X X X

Notre version du trinxat au chou et aux pommes de terre avec 

du lard rôti

Riz aux cèpes et foie gras x x

Mille-feuille de truite de rivière au jambon et son consommé, 

avec purée d'ail rôti
x x x

Notre fricandó aux mousserons et croustillant d'aubergine x x x
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A G U H P H L O M F K E J S
Pain perdu de Santa Teresa avec glace aux noisettes et 

réduction de fruit de la passion
x x x x

DESSERTS

Doux et pas si doux

Caprice au chocolat avec glace à la vanille et huile d’olive X

Flan maison avec crème et croquant aux amandes X X X

Cannelon de pâte de coing avec recuite et miel d'Andorre X X

Notre cheese cake X X X

Fruits de saison avec escabèche de framboises et glace aux 

herbes d’Andorre

Mille-feuille de crème andorrane avec brûlé de ratasia de La 

Carmeta

Truffes glacées au chocolat noir 70% cacao Grand Cru d’Oriol X X X

Parfait glacé au toffee avec pain d’épices

Blanc-manger avec ensaïmada et glace à l’amande

Assiette de fruits naturels

Yaourt naturel avec confiture de fraise ou d’abricot X

Crème glacée Sandro Desii X

Assortiment de fromages X X

FAIT SUR TABLE
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A G U H P H L O M F K E J S
Fraises sautées avec glace à la vanille X X

Crepè Suzette X X X X

COCKTAILS SUCRÉS

NOUGAT MARTINI (gin, nougat, glace de nougat et crème de 

cacao)
X X X

LOTUS COOKIE MARTINI (gin, liqueur de cacao, glace et 

biscuit Lotus)
X X X X X

PETITS-DÉJEUNERS BUFFET

Smoothies

PROTECTOR: Fraise, mûre et framboise

ENERGÈTIC: Fraise et banane

VITAMINISED: Fraise et mangue

ANTIOXIDANT: Papaye, mangue et ananas

GREEN VEGGIE: Épinards, céleri, pomme et chou

ORANGE VEGGIE: Mandarine, carotte et courge

À l'assiette

Omelette française ou 2 œufs frits faits à la minute X

Tartine de mozzarella, tomates cerises confites et pesto X X X

Tartine d’avocat, dinde rôtie et fromage frais X X X

Tartine d’avocat et œuf poché X X X X

Porcelet rôti avec oignons et fromage emmental grillé X X
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A G U H P H L O M F K E J S
Club sandwich avec mayonnaise au kimchi X X

Crêpes et pancakes

Crêpe avec sucre, confiture ou Nutella X X X

Crêpe au jambon et fromage X X X

Pancakes à la banane et caramel passion X X X

PETITS-DÉJEUNERS BUFFET

Flautins Ficelle (pain nature ou complet)

Jambon blanc X

Dinde rôtie X

Fuet X

Fromage manchego X X

Thon X X

Jambon ibérique X

Omelette nature X X

Bacon X

Filet de porc X

Croque-monsieur X X

Porcelet rôti avec oignons et fromage emmental grillé X X

Club sandwich à la mayonnaise de kimchi X X X

Toasts

Tartines au beurre et à la confiture "El Pastador" X X
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A G U H P H L O M F K E J S
Tartine de mozzarella, tomates cerises confites et pesto X X

Tartine d'avocat, dinde rôtie et fromage frais X X

Tartine d'avocat et œuf poché X X

Suppléments

Jambon doux, dinde, fromage X

Bacon, avocat, œuf poché X

Viennoiseries & Pâtisseries

Sélection de mini-viennoiseries (u) X X

Croissant au beurre X X

Croissant jambon et fromage X X

Croissant de chocolate X X

Pain au chocolat X X

Notre cheesecake maison X X X

Brownie de l'Isard X X X X

Autres

Yaourt naturel X

Yaourt avec confiture d'abricot ou de fraise X

Granola, yaourt et fruits X

Bol de fruits frais

Crêpes & Pancakes

Sucre



FR

C
é

le
ri

G
lu

te
n

C
ru

st
a

c
é

s

Œ
u

fs

P
o

is
so

n

L
u

p
in

L
a

it

M
o

llu
sq

u
e

s

M
o

u
ta

rd
e

F
ru

it
s 

à
 c

o
q

u
e

A
ra

c
h

id
e

s

S
é

sa
m

e

S
o

ja

S
u

lf
it

e
s

A G U H P H L O M F K E J S
Confiture

Nutella

Nutella et chantilly

Jambon et fromage X

Pancakes à la banane et caramel passion

Boissons spéciales

Sélection de thés et infusions SANS&SANS

Jus d'orange pressé

Thé matcha avec jus d'orange pressé

Thé matcha au lait d'avoine


