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NUESTRA CARTA

Para abrir boca o compartir

Anchoas de Santoina 00 (u.)

Gilda (u.)

Boguerones en vinagre con “pico de gallo” (5u.)
Mejillones en escabeche

Dados de salmén ahumado marinados (5u.)
Ensaladilla rusa con bonito y alcaparrones X
Las bravas del Isard X
Croquetas caseras de jamon, ceps o de "cap i pota” (4u.)
Buiiuelos de bacalao con miel "Autentic" de Andorra (5 ud.)

Foie mi-cuit con gelée de moscatel y tostaditas
Queso borla de Andorra caliente con tostadas y confitura de

cebolla

Quesos con membrillo y frutos secos
Tabla de embutidos de Ransol de Cal Jordi X X
Jamon ibérico de bellota 5J cortado a mano (50 g)

Jamon ibérico de bellota 5J cortado a mano (100 g)

X X X X X X

Pan de cristal con tomate de colgar

Escudella andorrana
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Crema de tomillo con foie gras y huevo poché ecolégico 1900

Esqueixada de bacalao con puré de pimientos y esferificacion

de oliva
Verduritas baby al vapor con huevo poché ecoldgico 1900

H

Nuestra version del trinxat de col y patata con tocino crujiente

Caracoles guisados a la andorrana
Alcachofas confitadas con salsa holandesa, jugo de carne y
almejas gallegas

Esparragos blancos, esparragos verdes, vieiras y longaniza de
Ransol

Guisantes ahogados con cocochas de bacalao
Arroces y pasta

Pasta fresca con salsita de cangrejo de rio
Caneldn XL de asado con bechamel trufada
Fideos a la cazuela con costilla

Arroz de setas con escalopa de foie

Arroz caldoso de bogavante azul nacional (min. 2 pers.)
Agua salada y agua dulce
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Milhojas de trucha de rio con jamon y su consomeé, con puré
de ajo asado

Tentaculo de pulpo con papada ibérica y chirivia

Bacalao a la andorrana

Pescado de lonja a la donostiarra

'

Steak tartar del Isard preparado en mesa

Nuestro fricando con senderuelas y crujiente de berenjena
Perdiz a la vinagreta

Paletilla de cordero lechal caramelizada con chalotas
Solomillo Wellington con salsa de foie y bearnesa (min. 2 pers.)
- 45’ de preparacion
Horno de brasa “josper”
Calamar de potera con puré de calabazay jengibre
Hamburguesa de wagyu rellena de queso ahumado con
cebolla crujiente, patatas chips y salsa de foie

Solomillo de cerdo ibérico

Magret de pato

Chuletas y costillas de cordero de Aragon

Lomo bajo de vaca del Pirineo

Guarniciones

X
X
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Ensalada verde, parmentier trufado, pimientos del piquillo o
patatas fritas caseras
ENTREHORAS
Para abrir boca
Patatas chips
Surtido de olivas
Almendras saladas
Anchoas de Santofia 00 (ud) X
Boquerones en vinagre con "pico de gallo" X
Gilda (ud) X
Mejillones en escabeche hechos en casa
Dados de salmon ahumado marinados
Foie mi-cuit con gelee de moscatel (60gr)
Mini "secallonas”
Surtido de quesos con membirillo y frutos secos 1/2 racion
Surtido de quesos con membrillo y frutos secos racion X X X

Mesa de embutidos de Ransol de Cal Jordi

Jamon ibérico de bellota 5J cortado a mano (509)
Jamon ibérico de bellota 5J cortado a mano (100g)
Pan de cristal con tomate de colgar
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Nuestro pastel de queso
Brownie de I'lsard X
Trufas heladas de chocolate negro 70% cacao Grand Cru de
Oriol Balaguer
Yogur natural con mermelada de fresa o albaricoque
Platito de Fruta natural
Helados Sandro Desi X
PETITS PLAERS
Crema de tomillo con foie gras X X X X
Nuestra version del trinchado de col y patata con rosta de
panceta

Arroz de ceps con foie
Milhojas de trucha de rio con jamdn y su consome, con puré

de ajo asado

Nuestro fricando con senderuelas y crujiente de berenjena
Tostada de Santa Teresa con helado de avellana y reduccion
de fruta de la pasion
POSTRES

Dulces y no tan dulces

Capricho de chocolate con helado de vainilla y aceite de oliva
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Flan casero con nata y carquifiol

Canelén de membrillo con queso maté y miel de Andorra
Nuestro pastel de queso

Fruta de temporada con escabeche de frambuesas y helado
de hierbas de Andorra

Milhojas de crema andorrana con quemado de ratasia de La
Carmeta

Trufas heladas de chocolate negro 70% cacao Grand Cru de
Parfait helado de toffee con pan de especias

Manjar blanco con ensaimada y helado de almendra

Platito de fruta natural

Yogur natural con confitura de fresa o albaricoque
Helados Sandro Desii

Surtido de quesos

ACABADO EN MESA

Fresas salteadas con helado de vainilla

Crepe Suzette
COCKTAILS DULCES
TURRON MARTINI (ginebra, turrén, helado de turrén y crema

de cacao)
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LOTUS COOKIE MARTINI (ginebra, licor de cacao, helado y

galeta lotus)
DESAYUNOS BUFFET

Smoothies

PROTECTOR: Fresa, mora y frambuesa
ENERGETICO: Fresa y platano

VITAMINISED: Fresa y mango

ANTYOXIDANT: Papaya, mango y pifia

GREEN VEGGIE: Espinacas, apio, manzanay col
ORANGE VEGGIE: Mandarina, zanahoria y calabaza

Al plato
Tortilla a la francesa o 2 huevos fritos hechos al momento X

Tostada de tomates cherry confitados, mozzarella y pesto
Tostada de aguacate con pavo braseado y queso fresco
Tostada de aguacate y huevo poché.

x

Planchado de cochinillo asado con cebolla y queso emental

Club Sandwich con mayonesa de kimchi

Crepes y pancakes
Crepe con azucar, mermelada o Nutella

Crepe de jamoén y queso
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Pancakes con platano y caramelo de pasion
DESAYUNOS BUFFET
Flautines Ficelle (en pan natural o integral)
Jamon dulce

Pavo asado

Fuet

Queso manchego

Atun

Jamon |bérico

Tortilla francesa

Bacon

Lomo

Bikini (sandwich mixto)

Cochinillo asado con cebollay queso emmental
Club sandwich con mayonesa de kimchi
Tostadas
Tostadas con mantequilla y mermelada "El Pastador"
Tostada de mozzarella, tomates cherry confitados y pesto
Tostada de aguacate, pavo asado y queso fresco
Tostada de aguacate y huevo poché
Suplementos

X X X X X X X X X X X X
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Jamon dulce, pavo, queso

Bacon, aguacate, huevo poché
Bolleria y pasteleria
Seleccion de minis (u)
Croissant de mantequilla
Croissant de jamoén y queso
Croissant de chocolate
Napolitana de chocolate
Nuestra tarta de queso
Brownie de l'lsard

Yogur natural
Yogur con mermelada de albaricoque o fresa
Granola, yogur y fruta

Bol de fruta natural

Crepes & Pancakes

Azlcar

Mermelada

Nutella

Nutella y nata fresca

Jamony queso
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Pancakes con platano y caramelo de fruta de la pasion

Bebidas especiales

Seleccidn de tés e infusiones SANS&SANS
Zumo de naranja natural

Té matcha con zumo de naranja natural
Té matcha con leche de avena




